
Amuse bouche
Saumon fumé dans notre fumoir, gaufre au sarrasin & lait Ribot.

***
Jeu de textures autour de l’asperge française,

copeaux de foie gras cru, émulsion aux morilles, mimosa d’oeuf de caille à l’ail des ours.
ou 

Tataki de thon en croûte de sésame.
Jeunes pousses & shiso, vinaigrette au miel de nos ruchers.

***
Selle d’agneau IGP confit en basse température avec son jus corsé,

crème d’ail noir & pommes grenailles rôties à la fleur de sel. 
ou

Filet de bar en écailles de Saint-Jacques,
crémeux végétal aux senteurs de foin, 

poêlée de légumes de saison & sauce hollandaise aux agrumes.

***
Assiette de fromage (supp. 5€)

de La ferme du Noyer.

***
«Comme un oeuf cocotte» 

Ganache montée Valrhona Tanariva 33%, variations autour de la mangue, 
émulsion au poivre de Timut & mouillette moêlleuse aux amandes.
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